Vhhser Tagesmeni
nser (Dagesmenii

Kartoffelcremesiippchen
mit Zwiebeln und Speckwtirfeln

&=

Geschmorter Hirschkeulenbraten
in PreiselbeersofSse mit Pilzen der Saison in Krdauterrahm
und hausgemachten Semmelknodeln

&=

Zwetschgenknodel in Zimtzucker
auf Zwetschgenkompott

Tagesmenui: 35,00 € Seniorenmenii: 27,50 €

Seniorengerichte

Gerichte mit einem @ roten Punkt hinter dem Preis bekommen
Sie fiir 5,00 € glinstiger auch als Seniorenportion !

“/uppen

Frankisches Festtagssiippchen
Klare Rinderkraftbriihe
mit GriefSklof3, Leberknodel und Eierschoberl
6,50 €

Kartoffelcremesiippchen

mit Zwiebeln und Speckwtirfeln
6,50 €

Wiirzburger Silvanersiippchen
mit gerosteten Zimtcroutons

7,50 €



@}Corspeisen

Bruschetta ,auf frankisch®

Gerostetes Schwarzbrot mit gerupftem Schweinebraten
in BBQ-Marinade und Krautsalat
8,90 €

Gebratener Ziegenkase im Speckmantel
mit Honig und frischen Blattsalaten
11,90 €

Variation vom Raucherlachs
mit Kartoffelrostinchen und Honig-Senfdip
16,50 €

@élate

Bunter Vorspeisensalat
mit Joghurtdip und Croutons
7,90 €

==
Grofder Salatteller

Blattsalate in French-Dressing
mit Kartoffelsalat, Gurken, Tomaten und Croutons

11,90 €
dazu passt auch ...
= gebackene Kartoffel-Frischkdsebdllchen 5,00 €
» mediterrane HahnchenspiefSe 9,00 €
» gebratenes Lachsfilet 10,00 €
= Streifen vom Roastbeef 12,50 €

Kleiner bunter Salatteller zum Hauptgericht 4,50 €



@}Cegetarisches

Feine Pasta mit Kiirbisfiilllung
KrdutersofSe mit Grana Padano und geschmorten Kirschtomaten
16,50 €

Portion frische Pilze der Saison in Krauterrahm

mit Gemtisebukett und Spinatknoédeln
24,50 € @

Yegan

Veganes Chili sin Carne
mit gebratenen Kartoffelspalten
und Tortillachips

15,50 €

@%Ch

Gebratenes Lachsfilet

auf mediterranem Schmorgemtise
und Kartoffelgnocchis
27,50 € @

=

Kabeljaufilet ,Pariser Art“
in Kdseeihtille gebraten auf Sahnenudeln
und Tomatengemtisesugo
23,90€ @




@/nsere @%/Iassiker

Zarter Schweinekammbraten
in eigenere SofSe mit Krautsalat und Kartoffelknodeln

17,90 €

Hausgemachte Rinderroulade
mit Zwiebel-Speckfiillung in Rotweinsofe
mit Knépflesspdtzle

19,90 €

Schweinefiletgeschnetzeltes ,Ziiricher Art“
mit frischen Champignons in KrduterrahmsofSe
mit Kartoffelrostinchen
20,90 €

Wiirzburger Hochzeitsessen

(gekochter Tafelspitz in Meerrettichsofse)
in MeerrettichsofSe mit Butternudeln und Preiselbeeren
21,90 € @

Frankischer Sauerbraten

liber Nacht geschmort in eigener Sofse mit Blaukraut
und Mund-Kartoffelklofschen
21,00 € @

Zartes geschmortes Wildgulasch
in Preiselbeersofse mit Pilzen der Saison in Krduterrahm
und gebrdunten Serviettenknodelscheiben
23,90 €

Wiener Schnitzel
aus der Kalbsoberschale, paniert und in Schmalz gebraten
dazu servieren wir Pommes Frites
27,90 €



%per

Paar frankische Silvaner-Bratwiirste
auf Sauerkraut mit Petersilienkartoffeln
14,50 €

Paar frankische Wildschwein-Bratwiirste
auf Sauerkraut mit Petersilienkartoffeln
14,50 €

%Ckeres vom @ﬁﬁ

Schweineriickensteak ,Diabolo Art
mit feiner PfeffersahnesofSe dazu servieren wir Pommes Frites
19,50 € @

Schweinefiletmedaillons ,Schweizer Art“
mit Schinken und Kdse tiberbacken auf SahnesofSe
mit geschwenkten Knopflesspdtzle
23,90€ @

Zarte Schweinefiletmedaillons

mit frischen Pilzen der Saison in Krduterrahm
und gebrdunten Serviettenknodeln
26,90 € @

Rumpsteak vom argentinischen Angusrind
mit PfeffersahnesofSe oder Krduterbutter,
dazu servieren wir Pommes Frites
32,90 €

Liebe Géaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte bei unserem
Servicepersonal. Gerne gibt Innen unsere separate Allergikerkarte Auskunft
uber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.



éciscreme & @%rbets

Frische Fruchtsorbets je Kugel 3,50 €
= (assis
* Mango
= Zitrone
» Kirsche

Eissorten je Kugel 2,50 €
=  Bourbon-Vanille

=  Erdbeere
=  Schokolade dazu passt auch...

Walnuss = Schlagsahne
=  Schokoladensofe
=  FEierlikor -2cl-

%sserts

Kleine Schale Creme Brulée
mit Friichtedeko

5,50 €

Hausgemachte Kartauser Klof3e
mit VanillesofSe
8,00 €

Warmer Schokoladenkuchen

mit eingelegten StifSkirschen und Bourbon-Vanilleeiskugel

9,00 €

Zwetschgenknodel in Zimtzucker
auf Zwetschgenkompott
8,50 €

Dreierlei im Glaschen
mit allerlei Feinem aus unserer Patisserie
10,50 €

1,00 €
1,00 €
2,00 €



“nsere 5mpfehlungen

Frankische Tafelspitzsiilze
in Zwiebelvinaigrette mit Salatbukett
12,50 €

Geschmorter Hirschkeulenbraten

in PreiselbeersofSse mit Pilzen der Saison in Krdauterrahm
und hausgemachten Semmelknédeln
26,50 € @

Cordon bleu vom Schweineriicken paniert

mit Schinken und Kdse gefiillt,
dazu servieren wir Pommes Frites
17,00 €

V4 oder %

knusprige entbeinte Grillente

in eigener SofSe mit Blaukraut
und Kartoffelknodeln
Y% *21,90€ |/ Y2%*27,090 €

Gemischter Eisteller ,Winter
Karameleis, Kaffeeeis, Zimteis und Schlagsahne
9,00 €



